


Entrées BiE

Le Cannelloni /HxX0OZ=

Cannelloni d'asperges vertes, Caviar Perlita.
Tataki de poisson du lagon au citron vert de Taha'a et son granité végétal.
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Le Foie Gras /#4003

Dodine de foie gras de canard cuit a 54°, chutney de pamplemousse et d’orange du
fenua au poivre long de Java, pommes Grany Smith.
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Le Millefeuille /"SI« —21

Pressé de légumes confits facon Millefeuille, courgettes, aubergines, tomates et citrons
confits a I’huile d’olive.
Terreau d’olives noires, basilique Miri-Miri en sorbet et sa tuile.

BROIVI 21—l (AYF—Z5F,FVR) ST« —2fuT
LEYIVD 1 AU—TA1ILAL
BULBAU—J,SUIU/ILOY v —Ry R&ERT Y k




Poissons BRIIE

La péche du jour /ABO&Z

de poisson du jour.
La carotte cuite et crue dans fous ses etats, brioche champignons, jeunes pousses du
jardin.
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La Dorade £

Filet de dorade local snacké, Béarnaise aux fruits de la passion en espuma. Légumes
du Fenua au wok et son condiment cceur de cocotier vanillé.
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Viandes,” ARIE
L'agneauv 1F¥

Carré d’agneau du Pacifique réti a I'ail frais et son jus, betteraves marinées en
pickles, moutarde de fruits rouges facon marmelade.
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Le Veau ¥4

Filet mignon de veau broutard laqué au Teriaki saveur badiane étoilée.Crémeux de
patates douces au gingembre, salade d’herbes, noisettes torrefiees, curcuma
polynésien.
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Desserts /FH—k~
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Le Saint Honoré LUV ~/—L
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Menu en 3 Plats/ 3 @ J—AX 21— 13 900 cfp / 116,50€
*5900 cfp / 49,50€
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TSRD4 V3K 3000 cfp/ 25,00€
ISRVA V2RI SR v VIV 1R 4000 cfp/ 33,50€
Menu en 4 Plats/ 4 @ J—AX_1—: 15900 cfp / 133,25€

*7 900 cfp / 66,20€
A 26, XMYI—R1&% (BXEAEE) TH—-K &

BI-RRBICES DTV

TSRV A VAR 4000 cfp / 33,50€
55204 VIR&TSAY v VIV 1R 5000 cfp / 42,00€
Menu en 5 Plats/ 5 e 3—AX_Z1— 17 900 cfp/ 150,00€

*9900 cfp / 83,00€
A 26, XMYI—R2& (BARIEAREE) TH-KM&

EI—RRB(CES DAY
TSR74 V5 5000 cfp /42,00€
TSRVA VAT SR v VNV 6000 cfp /50,30€
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